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2 plats - Fromages et Dessert 36 Euros ™
3 plats - Fromages et Dessert 52 Euros
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Mise en Bouche
b

Cassolette de Saint Jacques, Bouillon de Poule Safrané,

Ravioles de Tourteau
P

Pavé de Turbot Poélé,
Beurre Mousseux au Champagne,

Subric de Poireaux
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Pause Fraicheur
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Tournedos de Veau, Légumes Oubliés Braisés a Brun,

Un Jus Tranché au Foie Gras
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Les Fromages
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Financier tiede aux Noisettes et Choco Pralin,
Poires Cuites au Caramel Citronné,
Clace aux Noix de Pécan

* Hors Boissons
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Menu Saint-Sylvestre

Réveillon Dansant de la Saint Sylvestre
110 €uros par personne

Cocktail Festif

Kook

Mise en Bouche

Sk

Biscuit de Homard et Tourteaux,
Céviché de Langoustines aux Herbes et Vinaigrette d'Agrumes
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Bar Poélé, un Jus de Carapaces pilées au Vin Rouge,
Quelques Grains de Caviar
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Pause Fraicheur
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Tournedos de Boeuf,
un Bonbon de Foie Gras a la Royale,
son Jus e n Facon Grand Veneur
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Les Fromages
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Un Théme autour de I'Ananas Avion et des Fruits Exotiques
Vin Blanc - Vin Rouge
( servi a concurrence d'une bouteille pour 4 personnes)
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Café et Mignardises
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