Toques d’auvergne
Maitre restaurateur

4/12/2011 diner - 25/12/2011 déjeuner - 01/01/208j2uner

Menu des fétes 45 € 2 plats
*** 57€ 3 plats

Mise en bouche

Déclinaison de I'huitre et saumon
tartare de saumon fumé aux huitres
rillettes aux deux saumons creme d'avocat
capuccino d’huitre espume de poireau

Crépe vonassienne aux truffes et supréme de turbot,
beurre de vanille bourbon
st jacques poélé sur lit d'épinards,
écume au parfum de vanille citronné

Coupure digestive

Médaillon de supréme de pintade farci au
foie gras, sauce morilles

Chariot de fromages d'Auvergne et d'ailleurs
ou
Faisselle a la eréme ou au coulis de fruits rouges

Pré - dessert

Dessert des fétes

Mignardises



Menu saint sylvestre

Menu sasgivestre 63,00€

Mise en bouche

Symphonie gourmande
marbré de foie gras, croustillant au thym , compote de figues aigrelette
brochette de Iangoustines sur caviar de Iéegumes
rosace de saumon fumé maison
Belle alliance lotte et homard
ragoiit d'emincée de lIotte médaillon de homard

perles de Iégumes
coulis au corail de homard

Coupure digestive

Supréme de chapon sur lit d'embeurrée de choux,
Escalope de foie gras poélée facon mille feuille,
sauce périgourdine

Chariot de fromages d'Auvergne et d'ailleurs
ou
Faisselle a 1a créme ou au coulis de fruits rouges

Pré - dessert
Dessert des fétes

Mignardises



